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- po dovfSeni rastovej krivky sa ziva hydina presiva na dalSie spracovanie vlastnym,
Specialne upravenym vozovym parkom

- nasledne sa na bitinku hydina spractiva na linke, kde sa hydina omraci elektrickym pridom
s napétim 40-120V, po ktorom nasleduje podrezavanie a vykrvacanie

- POZOR na to aby sme neprerezali pazerak a prieduSnicu a nasledne minimalne 2,5
minuty nechdvame hrabavu hydinu vykrvacat'.

- d’alsim krokom je tepelné opracovanie, ktoré prebicha v priebeznych vaniach s horticou
vodou prudiacou pozdlZ osi tela hydiny

- nasledne sa zbavuje hydina vsetkého peria za pomoci $pecialnych cyklomatov, ktoré
odstredivou silou otieraji hydinu o gumené prsty

- pre maximalnu kvalitu nasleduje o¢na kontrola, a zvy$né perie sa odstrani ru¢ne

- ako néhle prejde hydina tymto krokom, st z nej odstrdnené vSetky neZiaduce Casti a prestiva
sa do vychladzovacieho priestoru chladiaceho tunela

- kvoli dodrzaniu maximalnej cerstvosti, vychladzovcie difuzéry a Specialne ladenie
vzduchom, pozvolna dochladzuji hydinu do teploty minimalne 4°C, kedy sa presuva na
d’alSie spracovanie.




